
 

 

 

Bollicine 
 

ITALIA 

Metodo Charmat  

Prosecco Valdobbiadene DOCG Brut   La Tordera  Veneto   € 28 

Prosecco Valdobbiadene DOCG Extra Dry “Val” Foss Marai  Veneto   € 30 

Metodo Classico 

Spumante Brut “Avernir”  San Patrignano  Romagna  € 33 

Spumante Dosaggio Zero “Immenso”  Franco Galli  Romagna  € 35 

Spumante Pinot Nero Brut “Impero” Cuvèe n°5 Fattoria Mancini Marche   € 49 

Spumante Garganega Extra Brut “Fulvio Beo” Ca’ Rugate  Veneto   € 38 

Spumante Rosé Extra Brut “Fulvio Beo” Ca’ Rugate  Veneto   € 38 

Trento DOC Extra Brut Cuvèe n°9 ‘20  Etyssa    Trentino  € 46 

Trento DOC Brut “Perlè” ’18  Ferrari   Trentino  € 59 

Trento DOC “Perlé Bianco” Riserva  Ferrari   Trentino  € 65 

Trento DOC “Perlé Nero” Riserva  Ferrari   Trentino              € 110 

Trento DOC “Giulio Ferrari Riserva del Fondatore” Ferrari   Trentino               €220 

Franciacorta DOCG Brut  Ferghettina  Lombardia  € 40 

Oltrepò Pavese Farfalla Blanc de Noirs Extra Brut  Farfalla   Lombardia  € 45 

Oltrepò Pavese Farfalla Dosaggio Zero  Farfalla   Lombardia  € 50 

Oltrepò Pavese Farfalla Rosé   Farfalla   Lombardia  € 50 

Franciacorta DOCG Dosaggio Zero “Animante” Barone Pizzini  Lombardia  € 45 

Franciacorta DOCG Nature ‘20  Barone Pizzini  Lombardia  € 51 

Franciacorta DOCG Satèn ‘21  Enrico Gatti   Lombardia  € 48 

Franciacorta DOCG Rosè Brut ‘20  Villa Franciacorta Lombardia  € 48 

Franciacorta DOCG Satèn Brut ‘19  Villa Franciacorta Lombardia  € 48 

Franciacorta DOCG Extra Brut Assemblaggio 1 Bellavista  Lombardia  € 55 

Franciacorta DOCG Satèn Brut ‘19  Bellavista  Lombardia  € 75 

Franciacorta DOCG Rosé Brut ‘18  Bellavista  Lombardia  € 80 

Franciacorta DOCG Cuvée Prestige Extra Brut Cà Del Bosco  Lombardia  € 65 

Franciacorta DOCG Vintage Dosage Zéro ‘20 Cà Del Bosco  Lombardia  € 95 

Franciacorta DOCG D.Z. “Annamaria Clementi” ’15  Cà del Bosco  Lombardia              € 230 



 

 

Champagne 

 

FRANCIA 

Crémant d’Alsace AOC Cuvée Nicole Brut Bott Frères  Alsazia    € 40 

Champagne AOC Extra Brut “Intense”  AR Lenoble  Vallèe de la Marne  € 90 

Champagne AOC Blanc de Noirs Brut  AR Lenoble  Vallèe de la Marne              € 140 

Champagne AOC Cuvée S. Pétersbourg Veuve Clicquot  Montagne de Reims  € 85 

Champagne AOC Rosé Brut   Veuve Clicquot  Montagne de Reims              € 105 

Champagne AOC Brut    Delamotte  Cote des Blancs  € 90 

Champagne Grands Blancs Grand Cru  Robert  Moncuit Cotes de Blanc   € 92 

Champagne AOC Brut “R”    Ruinart   Montagne de Reims              € 103 

Champagne AOC Brut Blanc de Blancs Ruinart   Montagne de Reims                    € 148 

Champagne AOC Brut Rosé   Ruinart   Montagne de Reims                    € 148 

Champagne AOC Brut “Cuvée n° 746” BdB Jacquesson  Vallèe de la Marne              € 139 

Champagne AOC La Grande Année Brut ’14 Bollinger  Valle de la Marne.                       € 280 

Champagne AOC Brut Vintage ’15  Dom Perignon  Montagne de Reims              € 380 

Champagne AOC Grande Cuvée Brut  Krug   Montagne de Reims              € 410 

Champagne AOC Brut ’15 “Cristal”  Louis Roederer Montagne de Reims                   € 480 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Vini Bianchi ITALIANI 

Romagna  

Rubicone Bianco IGT “Aulente” ‘24  San Patrignano  Chardonnay, Sauvig. € 24 

Pignoletto DOC (rifermentato) ‘23  Vallona   Pignoletto  € 24 

Rubicone IGT “Stracciacambiale” ‘23  Galli Franco  Bombino bianco  € 25 

Rubicone IGT Frizzante “Sinfonia” 24  Enio Ottaviani  Chardonnay  € 25 

Albana Romagna DOCG “Progetto 1” ‘23  Conti Leone  Albana   € 26 

Rubicone IGT “Vie” ‘24  San Patrignano  Sauvignon  € 26 

Rebola Colli di Rimini DOC “Favola” ‘24  Fiammetta  Rebola   € 26 

Rubicone IGT “Dimenticato” ‘21  Galli Franco  Vernaccina Riminese € 27 

Forli IGT “Il Tornese” 24  Drei Donà  Chardonnay, Riesling € 27 

Romagna Albana DOCG “Madonna dei fiori” ’24 Marta Valpiani  Albana    € 30                                                  

Rebola Colli di Rimini DOC “ViVi” ‘23  San Valentino  Rebola in Anfora € 32 

 

Marche  

Colli Pesaresi DOC Roncaglia ‘24   Fattoria Mancini  Albanella, Pinot Nero € 26 

Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC ‘24   La Staffa  Verdicchio  € 27 

Pecorino Offida DOCG “Artemisia” ‘23   Tenuta Spinelli  Pecorino  € 27 

Blanc de Pinot Nero “Impero” ‘23   Fattoria Mancini  Pinot Nero  € 46    

Castelli Jesi Riserva DOCG “Villa Bucci” ‘21  Bucci   Verdicchio  € 95 

 

Valle d’Aosta 

Valle d’Aosta DOC ‘23   Les Crêtes  Petite Arvine  € 29 

 

Piemonte 

Langhe DOC “Blangè” ‘24  Ceretto   Arneis   € 38 

Langhe DOC “Rossj – Bass” ‘24   Gaja    Chardonnay               € 130 

 

Alto Adige  

Vigneti delle Dolomiti IGT “Maso Papa” ‘24  Maso Cantanghel Pinot Grigio  € 26 

Alto Adige DOC Pinot Bianco ‘24  Cantina Terlan  Pinot Bianco  € 28 

Alto Adige DOC Müller Thurgau ‘23  Cantina Terlan  Müller Thurgau  € 28 

Alto Adige DOC Gewurztraminer ‘24  St. Michael Eppan  Gewurztraminer € 28 

Alto Adige DOC Gewurztraminer ‘24  Cantina Terlan  Gewurztraminer € 29 

Alto Adige DOC Moscato Giallo ‘24  Manincor  Moscato Giallo  € 33 

Alto Adige DOC “Falkenstein” 23  Falkenstein  Riesling   € 33 

Alto Adige DOC “Falkenstein” ‘23  Falkenstein  Sauvignon  € 33 

Vigneti delle Dolomiti IGT “Réserve Contessa” ‘24 Manincor  Pinot Bianco, Chard. € 35 

Alto Adige DOC “Tschaupp Ris.” ‘17  Tenuta Schweitzer Chardonnay  € 35 

Alto Adige DOC “Sanct Valentin” 24  St. Michael Eppan  Gewurztraminer € 48 

Alto Adige DOC “Quarz” ‘23  Cantina Terlan  Sauvignon  € 80 

 



 

 

 

Veneto 

Soave Classico DOC “Vin Soave” ‘24   Inama   Garganega  € 26 

 

Lombardia  

Lugana DOC “I Frati” ‘24  Cà dei Frati  Turbiana  € 29 

 

Friuli     

Collio DOC “L’Adelchi” ‘23  Venica    Ribolla Gialla  € 33 

Friuli Colli Orientali DOC ‘23  Felluga Livio   Friulano  € 38 

Friuli Isonzo DOC “Ciampagnis” ‘22  Vie di Romans  Chardonnay  € 41 

Friuli Isonzo DOC “Flors di Uis” ‘23  Vie di Romans  Malvasia, Friulano € 43 

Venezia Giulia IGT “Vintage Tunina” ‘24  Jermann  Chardonnay, Sauvig. € 90 

 

Liguria 

Cinqueterre Bianco DOC ‘09  Campogrande  Bosco, Albarola  € 49 

 

Umbria 

Grechetto Colli Martani DOC “Grecante” ‘22 Arnaldo Caprai   Grechetto  € 38 

Umbria IGT “Cervaro della Sala” ‘22  Antinori   Grechetto, Chardonnay € 98 

 

Abruzzo 

Abruzzo DOC Passerina ‘22  Tenuta I Fauri  Passerina  € 26 

Trebbiano d’Abruzzo DOC Ris. “Marina Cvetic” ‘21 Masciarelli  Trebbiano  € 59 

 

Campania  

Falanghina Irpinia DOC “Morabianca” ‘23  Mastroberardino Falanghina  € 26 

Fiano di Avellino DOCG ‘24  Mastroberardino Fiano   € 27 

Greco di Tufo DOCG ‘23  Feudi di San Gregorio  Greco    € 27 

Costa d’Amalfi DOC “Furore” ‘22  Marisa Cuomo  Falang., Biancolella € 46 

 

Sicilia 

Sicilia DOC “12 Filari” ‘22  Case Alte  Catarratto  € 29 

Terre Siciliane IGT “SP68” ‘22  Occhipinti  Albanello, Moscato € 37 

Etna Bianco DOC “Ante” ‘22  I Cust. Vigne dell’Etna Carric, Grec., Minn. € 55 

Etna Bianco DOC Superiore  Federico Curtaz  Carricante  € 70 

 

Sardegna 

Vermentino di Gallura DOCG “Petrizza” ‘24 Masone Mannu  Vermentino  € 28 

Vermentino di Gallura DOCG “Vigna’ngena” ‘24 Capichera   Vermentino  € 48 

 



 

 

Vini Bianchi ESTERI 
 

FRANCIA 
 

LOIRA  

Sancerre AOC “Les Baronnes” ’23  Henri Bourgeois   Sauvignon Blanc  € 44 

Pouilly Fumé AOC “La Demoiselle” ’22  Henri Bourgeois  Sauvignon Blanc  € 60 

 

BORGOGNA  

Clablis 1er Cru AOC “Côte des Lechet” ’22  Bernard Defaix  Chardonnay   € 57 

Chablis 1er Cru “Fourchaume” ‘23  Philippe Goulley  Chardonnay   € 69  

Vougeot 1er Cru “Les Cras” ’19  Domaine Bertagna  Chardonnay               € 190 

Corton-Charlemagne Grand Cru AOC ’22  Domaine Bertagna Chardonnay               € 370 

Chassagne-Montrachet AOC “Vieilles Vignes” ’23 Amiot Guy & Fils  Chardonnay               € 165 

Pouilly-Fuissé “La Marechaude” ’23  J&N Saumaize  Chardonnay   € 59 

Crozes-Hermitage AOC ’22  Alain Graillot   Marsanne   € 63 

 

PROVENZA   

Côtes de Provence AOC “Pétale de Rose” ’24 La Tour de L’eveque Cinsault,Grenache  € 39 

 

ALSAZIA  

Alsace Grand Cru AOC “Kirchberg de Ribeauvillé” ’18 Bott Fréres  Riesling    € 58 

Alsace Grand Cru AOC “Moenchberg” ’19  Domaine Gresser  Gewurztraminer   € 69      

 

 

GERMANIA 

MOSELLA   

Riesling Trocken “Graacher Ortswien” ‘21  Reichsgraf von Kesselstatt Riesling   € 32 

Riesling Trocken “Piesporter Goldtröpfchen GG ’19 Reichsgraf von Kesselstatt Riesling   € 62 

 

PALATINATO   

Riesling Trocken “Wachenheimer Goldbächel” ’20 Dr. Burklin-Wolf  Riesling     € 75 

 

AUSTRIA 

KREMS    

Kremstal DAC Erste Lage “Wachtberg” ’19 Salomon Undhof Grüner Veltliner   € 47 

 

NUOVA ZELANDA 

MARLBOROUGH     

Malborough Wild Sauvignon ‘23  Greywacke  Sauvignon Blanc  € 45 

Malborough Sauvignon Blanc ‘22    Cloudy Bay  Sauvignon Blanc  € 48 

Malborough Chardonnay ‘22     Cloudy Bay   Chardonnay   € 48 



 

 

Vini Rossi ESTERI 

 

FRANCIA 

BORGOGNA    

Nuits Saint Georges AOC “Vieilles Vignes” ’20  Dom. Alain Michelot Pinot Noir               € 130 

 

VALLE DEL RODANO   

Cornas AOC ’20   Dom. Auguste Clape Syrah                € 240 

 

BORDEAUX   

Pauillac AOC ’14   Ch. Lynch Bages Cab.Sauv, Merl, Franc  € 530

   

NUOVA ZELANDA 

MARLBOROUGH     

Marlborough Pinot Noir ’20    Cloudy Bay  Pinot Nero   € 60 

 

SPAGNA 

CASTIGLIA E LÉON   

Toro DO “Numanthia” ‘19    Bodega Numanthia Tinta de Toro   € 70 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Vini Rossi 

Romagna  

Rubicone Rosso IGT “Aulente” ‘21  San Patrignano  Sangiovese    € 24 

Romagna Sangiovese DOC Sup. “Prugneto” ‘23 Nespoli   Sangiovese    € 26 

Romagna Sangiovese DOC Sup. “Le More” ‘23 Castelluccio  Sangiovese   € 26 

Romagna Sang. Castrocaro DOC “Crete Azzurre” ‘19 Marta Valpiani  Sangiovese   € 33 

Rubicone Rosso IGT “ViVi” ‘21  San Valentino  Sangiovese, Syrah  € 36    

Rubicone Rosso IGT “Montepirolo” ‘21  San Patrignano   Cabernet Sauvignon  € 38   

Romagna Sangiovese DOC Riserva “Domus Caia” ‘21 Ferrucci  Sangiovese Riserva     € 48 

Romagna Sangiovese DOC Riserva “MaraMia” ‘19 Tenuta Mara  Sangiovese   € 48    

Romagna Sangiovese DOC Sup. “Pruno” ‘20 Drei Donà  Sangiovese    € 52 

Cabernet Sauvignon Forlì IGT “Magnificat” ‘20 Drei Donà  Cabernet Sauvignon     € 54 

Romagna Sang. DOC Sup. Ris. “Vigna del generale ‘22 Nicolucci   Sangiovese   € 55   

 

Emilia 

Lambrusco Grasp. di Castelv. DOC “Cà del Fiore” ‘24 Manicardi   Lambrusco Grasp.  € 24 

 

Marche   

Colli Pesaresi Sangiovese DOC ‘23  Fattoria Mancini  Sangiovese   € 26 

Colli Pesaresi Focara DOC ‘21  Fattoria Mancini  Pinot Nero   € 36    

 

Piemonte 

Langhe DOC Nebbiolo “Fralù” ‘21  Bruno Rocca  Nebbiolo   € 38 

Barolo DOCG Serralunga ‘24  Pira Luigi  Nebbiolo   € 52 

Barbaresco DOCG ‘20   Bruno Rocca  Nebbiolo   € 69 

Barolo DOCG “Dagromis” ‘21  Gaja          Nebbiolo                            € 198 

Barbaresco DOCG ‘21   Gaja    Nebbiolo               € 375 

 

Trentino   

Trentino DOC Foradori ‘21  Foradori  Teroldego   € 37 

Trentino DOC “Vigna Cantanghel” ‘22  Maso Cantanghel  Pinot Nero   € 38 

Alto Adige DOC “Mason” ‘22  Manincor  Pinot Nero    € 60 

 

Lombardia 

Vino Rosso “Ronchedone” ‘22  Ca’ dei Frati   Marzemino, Sangiov.  € 36 

 



 

 

 

Veneto 

Valpolicella DOC Sup. “Campo Lavei” ‘21  Cà Rugate  Corvina, Rondinella   € 36 

Amarone DOCG “Cà Bianca” ‘19  Begali    Corvina, Rondinella   € 55      

Amarone DOCG “Punta 470” ‘19  Cà Rugate  Corvina, Rondinella    € 75 

Amarone DOCG Classico “Costasera” ’18  Masi    Corvina, Rondinella   € 75   

 

Toscana   

Chianti Classico DOCG “Ama” ‘22  Castello di Ama  Sang., Merlot   € 42 

Toscana IGT “Tignanello” ‘19  Marchesi Antinori Sang., Cab.               € 240  

Brunello di Montalcino DOCG ‘16  Biondi-Santi  Sangiovese               € 310 

Bolgheri Sassicaia DOC ‘22  Tenuta San Guido Cab. Sauv, Franc            € 370 

Bolgheri DOC “Ornellaia” ‘19  Tenuta Ornellaia Cab., Merlot               € 360 

Toscana IGT “Solaia” ‘18  Marchesi Antinori Cabernet               € 590 

 

Umbria 

Montefalco Sagrantino DOCG “Collepiano” ‘19 Arnaldo Caprai  Sagrantino   € 60 

 

Abruzzo 

Montepulciano d’Abruzzo DOC Ris.“Marina Cvetic” ‘21 Masciarelli  Montepulciano   € 47 

 

Puglia 

Primitivo del Salento IGT “La Signora” ‘20  Morella   Primitivo   € 58 

 

Sicilia   

Sicilia DOC “Maroccoli” ‘19  Planeta   Syrah    € 35 

Sicilia DOC “Siccagno” ‘20  Occhipinti  Nero d’Avola   € 5 

 

Vini Rosè 
 

Romagna DOC Rosè “Condé” ‘23  Condè   Sangiovese   € 26 

Lago di Garda DOC “Rosa dei Frati” ‘23  Cà dei Frati  Groppello   € 28 

Veneto IGT Ramato “Fontane” ‘24  Zeni    Pinot Grigio   € 28 

Lagrein Alto Adige DOC Rosé ‘24  Terlan    Lagrein    € 30 

Salento IGT Rosè “Five Roses” ‘23  Leone de Castris Negroamaro    € 30 

Alto Adige “La Rose di Manincor” ‘24  Manincor  Merlot, Cabernet  € 38 

Pinot Grigio Venezia Giulia IGT Ramato “Vis Uvae” ‘20 Il Carpino  Pinot grigio    € 39 

 



 

 

Vini Piccolo Formato 

Bollicine 

Champagne AOC Brut   Delamotte      € 49 

Franciacorta DOCG Brut “61”   Berlucchi      € 23 

Franciacorta DOCG Rosé “61”   Berlucchi      € 24 

Franciacorta DOCG Brut “Assemblaggio 1” Bellavista      € 31 

Franciacorta DOCG “Cuvée Prestige”   Cà del Bosco      € 36 

 

Vini Bianchi 

Rubicone Bianco IGT “Aulente” ‘23  San Patrignano  Chardonnay, sauvig.  € 13 

Falanghina Irpinia DOC ‘24  Mastroberardino Falanghina   € 14 

Pecorino Offida DOCG “Artemisia” ‘23  Tenuta Spinelli  Pecorino   € 15 

Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC ‘23  La Staffa  Verdicchio   € 15 

Greco di Tufo DOCG ‘24  Mastroberardino Greco    € 15 

Alto Adige DOC Gewurztraminer ‘24  St. Michael Eppan Gewurztraminer  € 16 

Alto Adige DOC “Schulthauser” ‘23  St. Michael Eppan Pinot Bianco   € 16 

Venezia Giulia IGT “Vinnae” ‘23  Jermann   Ribolla Gialla   € 20 

 

Vini Rossi 

Rubicone Rosso IGT “Aulente” ‘21   San Patrignano  Sangiovese   € 13 

Romagna Sangiovese DOC “Prugneto” ‘22  Nespoli   Sangiovese   € 16 

Salento IGT “Punta Aquila” ‘19    Tenuta Rubina  Primitivo   € 14 

Valpolicella DOC “Rio Albo” ‘22    Cà Rugate  Corvina    € 15 

Chianti Rufina DOCG “Nipozzano” ‘21   Frescobaldi  Sangiovese   € 16 

Montepulciano d’Abruzzo DOC Ris. “Marina Cvetic” ‘19 Masciarelli  Montepulciano   € 22 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Bollicine a Calice 
 

Spumante Brut       Nicolucci   Romagna   € 6 

Prosecco DOC Extra-Dry    Bottega   Veneto    € 6 

Franciacorta DOCG Rosé “61”     Berlucchi  Lombardia   € 8 

Champagne AOC “Cuvée Saint- Pétersbourg”   Veuve Clicquot  Champagne   € 12 

 

 

Vini Bianchi a Calice 

 

Romagna DOC “Clemente I” ‘24    Enio Ottaviani  Pagadebit   € 6 

Rebola Romagna DOC “Scabi” ‘24   San Valentino  Rebola    € 6 

Romagna Albana DOCG “Campodora” ‘24  Poderi dal Nespoli Albana    € 6 

Trentino DOC “Maso Papa” ‘24    Maso Cantanghel Pinot Grigio   € 6 

Vermentino di Gallura DOCG “Petrizza” ‘23  Masone Mannu  Vermentino   € 6 

Colli Pesaresi DOC Roncaglia Bianco ‘24  Fattoria Mancini  Albanella   € 6 

Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC ‘24   La Staffa  Verdicchio   € 6 

Terlaner DOC Moscato Giallo ‘24   Manincor  Moscato Giallo   € 6 

 

 

Vini Rosé a Calice 
 

Romagna DOC Sup. Rosè “Condé” ‘23   Condé   Sangiovese   € 6 

 

 

Vini Rossi a Calice 
 

Romagna DOC Sangiovese ‘ 22  Chiara Condello  Sangiovese   € 6 

Romagna DOC Sangiovese “Rio Petra” ‘19 Marta Valpiani  Sangiovese   € 6 

Primitivo di Salento IGT “Mezzanotte” ‘23  Morella   Primitivo   € 6 

Teroldego Trentino IGT  ’23                                        Toblino   Teroldego   € 6 

Morellino di Scansano DOCG ‘22  Val delle Rose  Sangiovese   € 6 

Nero d’Avola DOC ‘24   Cantine Colosi  Nero d’Avola   € 6 

Chianti Classico DOCG ‘21  Borgo Salcetino  Sangiovese   € 6 

 

 

 



 

 

Vini Piccolo Formato da Dessert 

 

Vini ITALIANI 
Albana Romagna DOCG Passito “Carpe Diem” ’18 Spalletti   Albana    € 35 

Romagna DOC Rebola Passito “Fidatidime” ‘13  Galli Franco  Rebola    € 36 

Vino bianco da uve surmature “Tre Filer” ‘20 Cà dei frati  Sauvignon, Turbiana  € 30 

Passito di Pantelleria DOCG “Ben Ryè” ‘21 Donnafugata  Zibibbo    € 66 

Recioto della Valpolicella DOCG “Angelorum” ‘15  Masi    Corvina, Rondinella  € 46 

 

Vini ESTERI 

Sauternes AOC ‘16   Chateau Gravas  Semillon, Sauvignon  € 36 

Pedro Ximénez Montilla-Moriles ‘20  Ximénez Spínola  Pedro Ximénez   € 44 

Tokaj-Aszù DOC ‘17   Château Pajzos  Furmint (5 Puttonyos)  € 64 

Sauternes ‘10   Chateau De Fargues Semillon, Sauvignon  € 80 

Riesling Auslese “Wachenheimer” ‘15  Dr. Bürklin-Wolf  Riesling QbA – Auslese  € 84 

Alsace AOC “Duttenberg” ‘07  Domaine Gresser Gewurztraminer   € 94 


